
 

Un aide cuisinier - Agent polyvalent H/F 

Pour le camping Domaine du Haut des Bluches 

Poste permanent à temps complet 

 à pourvoir le 1er octobre 2024 

 Missions principales du poste proposé :  

 
- Participer à la confection des repas avec le chef de cuisine 

- Assurer la plonge et le nettoyage selon les règles d’hygiène de la restauration (HACCP) 

- Assurer l’accueil client et le service en salle (prises de commande et service) 

- Assurer la propreté des locatifs du camping (état des lieux, nettoyage intérieur) 
- Assurer la propreté des hébergements : Changer les draps, refaire les lits (mise à blanc, recouche), 

remplacement du linge de toilette, salle de bain et récurage des sols 

- Assurer ponctuellement l’entretien des sanitaires du camping 

 

Statut et rémunération :  
 Grade d’adjoint technique territorial (recrutement par mutation, liste d’aptitude, détachement ou par voie  

 directe) 

 Rémunération statutaire et primes 

Profil recherché : 
- CAP Cuisine ou Production et service en restauration apprécié 

- Organisation, rigueur, sens du service 

- Disponibilité et adaptabilité (Activité variant selon les périodes de fréquentation, Horaires coupés, travail 

en soirée, les week-end et jours fériés en haute saison) 

- Bonnes capacités relationnelles   

- Notions en anglais appréciées 

- Aptitudes à travailler en équipe comme en autonomie 

Renseignements sur le poste : 

Christelle CURIEN – Responsable du Domaine du Haut des Bluches :  06 70 55 94 20 

Date limite de candidature : 10 septembre 2024 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


